
Restaurant

Abholspeisekarte
Ö F F N U N G S Z E I T E N

Montag – Samstag       17:00 Uhr – 21:00 Uhr

Sonntag                          12:00 Uhr – 15:00 Uhr
                                        17:00 Uhr – 21:00 Uhr 

Anrufen           Bestel len

Abholen           Genießen

K O N T A K T D A T E N

Address: Breite Straße 39, 31319 Sehnde   | Email: info@villamare-sehnde.de
facebook: Villa Mare ,Sehnde   | instagram: villamare_sehnde

T E L . :  0 5 1 3  8 5 0 3 8 3 4
Lieferung möglich, nur mit vorbestellung ab 100€.

L I E B E  G Ä S T E ,
wir schenken Ihnen ca. 12% Mehrwertsteuer, wenn Sie von unserer Abholkarte bestellen.

Die angegebenen Preise sind bereits reduzierte Preise, die diese Ersparnis berücksichtigen.
Profitieren Sie von unseren Spezialpreisen für Selbstabholer, da wir keinen Service und

die volle Mehrwertsteuer berechnen. Ab sofort können Sie von unserer Abholkarte bestellen
und die frisch zubereiteten Gerichte direkt bei uns abholen.

C A T E R I N G
Entdecken Sie ein einzigartiges kulinarisches Erlebnis in unserem Restaurant, wo wir Catering

nach Ihren individuellen Wünschen gestalten. Genießen Sie maßgeschneiderte Menüs,
die speziell für Ihre besonderen Anlässe und Vorlieben zubereitet werden.
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14. Margherita (1, 3, 12, 13) 9,60€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, mit frischem
Basilikum, Extra Vergine Olivenöl

15. Mare (1, 3, 8, 7, 9, 12, 13) 14,50€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, frischer Lachs,
Garnelen, Babyspinat, Knoblauch

16. Diavola (1, 3, 11, 12, 13) 12,00€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Salami Piccante,
geröstete Paprika, Peperoni

17. Parma (1, 3, 11, 12, 13) 13,70€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola, Parmesankäse

18. Tonno (1, 3, 7, 12, 13) 11,30€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebel, Oliven

19. Verdura (1, 3, 9, 12, 13) 12,00€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, gegrilltes Gemüse,
geröstete Pinienkerne

19 a. Verdura Vegan (1, 3, 9, 12, 13) 12,00€
Bio-Tomatensauce, gegrilltes Gemüse, veganer
Käse, geröstete Pinienkerne

20. Cotto e funghi (1, 3, 11, 12, 13) 10,50€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken,
frische Champignons

21. Capricciosa (1, 3, 11, 12, 13) 11,30€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken,
frische Champignons, Artischocken, Oliven

22. Burrata (1, 3, 12, 13) 11,30€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Burrata,
Datteltomaten, Rucola, Parmesan

23. Salami (1, 3, 11, 12, 13) 10,50€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Salami Milano, Oregano

24. Di Capra (1, 3, 11, 12, 13) 15,30€
Bio-Tomatensauce, Mozzarella, Ziegenkäse,
Serrano-Schinken, Feigen, geröstete Nüsse 

25. Pizza dello Chef

Weitere Zutaten für unsere Pizzen
• 1€ - Oliven, Artischocken, Paprika, Champignons
• 2€ - Prosciutto, Salami Milano, Salami Piccante, Thunfisch
• 3 € - Parmaschinken, Burrata, Ziegenkäse, Gorgonzola

1. Hausgemachte Tagessuppe

2. Bruschetta (1, 3, 2) 6,40€
knuspriges Hausbrot aus dem Steinofen, Knoblauch,
Olivenöl, marinierte Tomaten, Rucola, Parmesankäse

3. Rote-Bete-Carpaccio (3, 9, 4) 7,20€
mit gratiniertem Ziegenkäse, Rucola, Nüsse,
Himbeere-Vinaigrette

4. Vitello Tonnato (2, 3, 10, 7, 9, 11) 11,20€
Kalbfleischcarpaccio, Thunfischcreme, Kapern

5. Gegrilltess Gemüse (9, 5) 7,20€
Auberginen, Zucchini, Champignons, Artischocken,
geröstete Paprika und Oliven

6. Antipasti für Zwei (3, 9, 5, 1, 7, 11) 17,90€
Vitello Tonnato, Burrata, Parmaschinken,
gegrilltes Gemüse, Oliven, Hausbrot

7. Antipasto Solo (3, 9, 5, 1, 7, 11) 10,50€
serviert mit Steinofenbaguette

8. Pizza Brot (1) 6,20€
Knoblauch Olivenöl, frischer Rosmarin

9. Salat Mista (1, 2, 3, 9) 4,80€
knackige Salatmischung, Croûtons,Parmesan,
Balsamicodressing oder Orangendressing

10. Salat Neptun (1, 2, 3, 9, 7) 13,70€
knackige Salatmischung, Croûtons, Parmesan,
Balsamicodressing oder Orangendressing,
mit gegrilltem Lachsfilet

11. Salat Pollo (1, 2, 3, 9, 5) 12,90€
knackige Salatmischung, Croûtons, Parmesan,
Balsamicodressing oder Orangendressing,
mit gegrillter Hähnchenbrust

V O R S P E I S E N |  S A L A T E  

P I Z Z A
Teig aus Bio-Weizenmehl Typ 0, 65% Wasseranteil und 48-72 Stunden Teigführung
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27. Spaghetti agli Scampi (1, 2, 3, 7, 8, 12, 13) 14,50€
Riesengarnelen, Weißweinsauce, frische Tomaten,
Knoblauch, Chili und geriebener Parmesan

28. Spaghetti Carbonara (1, 2, 3, 11) 11,30€
Speck, Eigelb, Pecorino, bunter Pfeffer   

29. Spaghetti Puttanesca (1, 2, 3, 7, 11, 12, 13) 10,90€
Datteltomaten, Knoblauch, Chili, Kapern, Oliven,
Sardellen-Filets, Parmesan

30. Spaghetti Aglio e Olio (1, 2, 3) 9,50€
mittelscharf, Knoblauch, Parmesan, Extra Vergine
Olivenöl, Chili, Petersilie

31. Tagliatelle Salmone (1, 2, 3, 7, 12, 13) 15,30€
frisches Lachsfilet, Babyspinat, fruchtige Tomaten-
Sahne-Sauce und geriebener Parmesan

32. Tagliatelle di Manzo (1, 2, 3) 15,90€
Rinderfleisch, frische Champignons,
Trüffelbutter, Cherrytomaten, Parmesan

33. Ravioli Porcini (1, 2, 3) 12,90€
gefüllt mit Steinpilzen, in Salbei-Trüffelbutter
geschwenkt, geriebener Parmesan und Rucola

34. Pasta Mediterran (1, 2, 3, 12, 13) 11,30€
gegrilltes Gemüse, Tomaten-Sugo, Burrata,
friche Kräuter, mit glutenfreier Pasta + 1,50€

35. Pasta dello Chef

36. Penne con Pollo (1, 2, 3, 7, 4, 12, 13) 12,50€
Hähnchenfleisch (Meyershof), getrocknete
Tomaten, Rahm, Pesto    

PA S T A

37. Tortellini Brasato (1, 2, 3, 7, 11) 12,00€
Rindfleischfüllung, Schinken-Sahne-Sauce,
mit Mozzarella überbacken

37 a. Tortellini Brasato 11,50€
Pomodoro (1, 2, 3, 12, 13)

Rindfleischfüllung, Tomatensauce, 
mit Mozzarella überbacken

38. Lasagne (1, 2, 3, 6, 12, 13) 12,00€
mit regionalem Rinderhackfleisch
nach Omas Rezept

A U S  D E M  S T E I N O F E N

39. Napoli mit Tomatensauce (1, 2, 3, 12, 13) 6,00€

40. Prosciutto mit
Schinken-Sahne-Sauce (1, 2, 3, 11) 7,50€

41. Bolognese 8,50€
- 100% Rindfleisch (1, 2, 6, 12, 13)

42. Kleine Wiener Schnitzel (1, 2) 8,50€
vom Durocfilet, Pommes Frites    

43. Hausgemachte Chicken Nuggets (1, 2, 6) 8,00€
knusprig paniertes Hähnchenfleisch
(Meyershof), Pommes Frites

K I N D E R  /  S E N I O R  G E R I C H T E
Pasta nach Wahl: Spaghetti, Penne oder Tagliatelle
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60. Hausgemachtes Tiramisu (1, 2, 3, 12) 5,60€
nach Art des Hauses (alkoholfrei),
im Glasschale (Pfand 2€)

61. Mascarpone-Mousse (1, 2, 3, 4, 12) 5,30€
Saisonfrüchte-Ragout, Cantuccini
(Mandelgebäck), im Glasschale (Pfand 2€)

62. Hausgemachte Baileys-Torte (1, 2, 3, 4, 12) 6,40€
der Stolz des Hauses, verfeinert mit
weißer Schokolade, Krokant, Schokoladenraspeln

D E S S E R T

46. Lachfilet (3, 6, 8, 7, 5, 4) 18,90€
Pesto-Sahne-Sauce, mediterranes Gemüse,
Rosmarinkartoffeln

47. Wolfsbarsch vom Grill (3, 8, 7, 5) 20,30€
mediterranes Gemüse, Rosmarinkartoffeln

48. Fischplatte (3, 8, 7, 5, 2) 23,40€
Lachsfilet, Doradenfilet, zwei Gambas,
mediterranes Gemüse, Rosmarinkartoffeln

49. Saltimbocca alla Romana (3, 6, 11) 18,60€
Duroc-Medaillons belegt mit Parmaschinken
und Salbei, Weißweinsauce, mediterranem
Gemüse und Rosmarinkartoffeln

50. Cotoletta (1, 2, 3, 6) 17,00€
knuspriges Schnitzel vom Duroc,
nach “Wiener Art”, Champignonsauce,
Pommes, Salat

51. Mixed Grill (6, 11, 3) 21,00€
Duroc-Filet, Hähnchenbrust in Speckmantel,
kleines Rumpsteak, Demi-Glace, mediterranes
Gemüse und Rosmarinkartoffeln

52. Hähnchenbrust 16,90€
"Parmagiana" (1, 2, 3, 12, 13)

knusprig panierte Hähnchenbrust belegt mit
Tomatensauce. Überbacken mit Mozzarella und
Parmesan. Dazu Spaghetti geschwenkt in Butter

53. Pollo "Pancetta" (3, 6, 5, 11) 16,90€
Hähnchenbrust im Speckmantel,
Prosecco-Sahne-Sauce, mediterranes Gemüse,
Rosmarinkartoffeln

54. Duroc-Filet vom Grill (3, 6) 17,50€
Calvados Sauce, mediterranes Gemüse,
Rosmarinkartoffeln   

55. Piatto Dello Chef – Sehe unsere Angebote

H A U P T G E R I C H T E

D I E  M IT E I N E R N U M M E R G E K E N N Z E I C H N E T E N P R O D U K T E E NT H A LT E N
F O LG E N D E A L L E R G E N E U N D Z U S AT Z S TO F F E:

1 = Glutenhaltige Erzeugnisse  / 2 = Eier  / 3 = Milch  / 4 = Schalenfrüchte  / 5 = Soja  / 6 = Sellerie
7 = Fisch  / 8 = Krebstiere  / 9 = Senf / 10 = Lupine / 11 = Schwefeldioxid und Sulfite

12 = Konservierungsstoffe  / 13 = Antioxidationsmittel

ZEICHENERKLÄRUNG:                    Empfehlung vom Küchenchef                       Vegetarian                       Gluten-free
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